
年末年始特別メニュー
2025年12月27日（土）～2026年1月4日（日）迄
※期間中は年末年始価格となります。 
※仕入れの都合により、内容が変わることがございます。
※1/1（木）～1/3（土）までご予約にてご来店の場合は大人のお客様は同一のお料理でお願い申し上げます。
※12/31（水）は店内営業は致しておりません。
※1/1 (木)～1/4 (日)は、予約料としてお会計金額より10％を頂戴いたします。

三大かに和会席

杜若 【かきつばた】 8,000円（税込8,800円）
●茹でがに ●小鉢二種 ●かにサラダ ●かに刺身 ●かにすき一人鍋 
●ずわい焼き ●かに天ぷら ●寿司 ●お椀 ●デザート

※写真は「杜若」です。

流氷 【りゅうひょう】 7,000円（税込7,700円）
●茹でがに ●小鉢二種 ●かにサラダ ●かに刺身 ●ずわい陶板ステーキ 
●かに茶碗蒸し ●かに天ぷら ●寿司 ●お椀 ●デザート

※写真は「流氷」です。

紬 【つむぎ】 9,500円（税込10,450円）
●茹でがに ●小鉢二種 ●かにサラダ ●かに刺身 ●ずわい陶板ステーキ 
●かに茶碗蒸し ●たらば焼き ●かに天ぷら ●寿司 ●お椀 ●デザート

※写真は「紬」です。

福寿【ふくじゅ】 6,500円（税込7,150円）
●かに釜めし ●サラダ ●いばらがに茹で盛り ●かに刺身 
●いばらがに焼き ●いばらがに中落ち天ぷら ●かに茶碗蒸し 
●お椀 ●香の物 ●デザート

福寿※写真は「福寿」です。
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春日【かすが】 5,500円
●茹でがに ●小鉢二種 ●サラダ ●かに刺身 ●季節の小鍋 
●かにグラタン ●海老天ぷら ●かに雑炊 ●香の物 ●デザート

小和会席
（税込6,050円）



琴 11,000円（税込12,100円）
●茹でがに ●小鉢二種 ●かにサラダ ●かに刺身 
●たらば陶板ステーキ ●たらば焼き ●かに湯葉シューマイ 
●かに天ぷら ●寿司 ●お椀 ●デザート

【こと】

※写真は「琴」です。
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響 14,000円（税込15,400円）
●茹でがに ●かに味噌 ●口取り ●かにサラダ ●かに刺身 
●たらば萬来蒸し ●かに茶碗蒸し ●たらば一本焼き 
●かに天ぷら ●寿司 ●お椀 ●デザート二種盛り

【ひびき】

※写真は「響」です。



かにしゃぶ会席 ※二名様よりご注文を承ります。

かにしゃぶセット 6,500円（税込7,150円）
●かにしゃぶ ●小鉢二種 ●サラダ ●きしめん

雪舞【ゆきまい】 7,500円（税込8,250円）
●かにしゃぶ ●茹でがに ●小鉢二種 ●サラダ ●刺身 ●きしめん

●かにしゃぶ ●茹でがに ●小鉢二種 ●サラダ ●かに刺身 ●きしめん ●デザート

8,500円（税込9,350円）
※写真のしゃぶ盛りと鍋の具材は全て2人前です。※写真は「北舞」です。 ※写真のしゃぶ盛りと鍋の具材は全て2人前です。

北舞【きたまい】
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冬の味覚とらふぐとかにを味わえる特別会席

新春 【しんしゅん】 11,000円（税込12,100円）
●身皮の湯引き ●かにととらふぐの土瓶蒸し
●とらふぐのお造り ●かにととらふぐのちり鍋 ●ふぐ唐揚げ
●鍋後雑炊 ●香の物 ●デザート

初夢【はつゆめ】

15,000円（税込16,500円）
●身皮の湯引き  ●かにととらふぐの土瓶蒸し
●かにととらふぐのお造り  ●とらふぐ白子焼き 
●かにととらふぐのちり鍋  ●ふぐ唐揚げ 
●鍋後雑炊  ●香の物  ●デザート

初夢※写真は「初夢」です。
※写真のとらふぐのお造りと鍋の具材、雑炊は3人前のイメージです。

※二名様よりご注文を承ります。 ※とら河豚のお造りは一人前ずつのご提供となります。



お子様メニュー

※写真は全てイメージです。 ※お料理の内容が異なる場合がございます。詳しくはスタッフにお問合せください。※写真は全てイメージです。 ※お料理の内容が異なる場合がございます。詳しくはスタッフにお問合せください。


