
蟹
と

鰻
フ
ェ
ア

ク
リ
ス
タ
ル

三
段
重

夕顔 4,200円（税込4,620円）
●クリスタル三段重 ●茹でがに ●かにすき一人鍋 ●海老天ぷら ●お椀 ●デザート

ゆうがお

旬
の
素
材
を

　
見
た
目
も
涼
し
げ
に

　
　
　
し
つ
ら
え
ま
し
た
。

涼
膳

数量
限定



●かに鰻柵 ●小鉢二種 ●茹でがに ●かに刺身 ●ずわい陶板ステーキ 
●かに茶碗蒸し ●海老天ぷら ●ミニ鰻丼 ●お椀 ●香の物 ●デザート

ほおずき 5,000円夏の特選会席

●
か
に
鰻
柵 

●
サ
ラ
ダ 

●
か
に
刺
身 

●
か
に
し
ゃ
ぶ
一人
鍋

●
ず
わ
い
と
鰻
の
焼
き
物 

●
ミ
ニ
鰻
丼 

●
お
椀 

●
香
の
物 

●
デ
ザ
ー
ト

一
色
い
っ
し
き

6
、0
0
0
円（
税
込
6
、6
0
0
円
）

か
に
と
鰻
会
席

こ
だ
わ
り
製
法

こ
だ
わ
り
製
法

ほ
ど
よ
く
脂
の
乗
っ
た
鰻
を

ふ
っ
く
ら
と
蒸
し
あ
げ
て

何
度
も
秘
伝
の
た
れ
を
塗
り

パ
リ
ッ
と
焼
き
上
げ
ま
し
た
。

（税込5,500円）

※仕入れの状況によりお料理の内容が異なる場合がございます。又、お盆期間中は特別メニューとなりますので、ご用意できないお料理もございます。詳しくは係の者にお尋ねください。  ※写真は全てイメージです。

特
選
会
席

●かに鰻まぶし ●茹でがに ●小鉢二種 ●刺身 ●お椀 ●香の物

かにと鰻まぶし御膳 4,300円（税込4,730円）

お
手
軽
御
膳

●かに鰻柵 ●サラダ ●刺身 ●ずわい焼 ●かに湯葉シューマイ ●かに鰻重 ●お椀 ●香の物 ●デザート

浜名 はまな 5,500円夏の特選会席 （税込6,050円）

鰻
と
小
鍋
し
ゃ
ぶ

鰻
と
小
鍋
し
ゃ
ぶ

夏
の
特
選

か
に
と
鰻
で
夏
バ
テ
防
止

鰻
蟹
鰻
蟹
鰻
蟹

●
ミ
ニ
鰻
丼 

●
か
に
し
ゃ
ぶ
一人
鍋 

●
小
鉢
二
種 

●
刺
身 

●
お
椀 

●
香
の
物

鰻
か
に
し
ゃ
ぶ
御
膳

3
、8
0
0
円
（
税
込
4
、1
8
0
円
）

夏
の
特
選
御
膳

夏
の
特
選
御
膳

●
ミ
ニ
鰻
丼 

●
サ
ラ
ダ 

●
小
鉢 

●
煮
物 

●
か
に
茶
碗
蒸
し 

●
か
に
湯
葉
シ
ュ
ー
マ
イ 

●
お
椀 

●
香
の
物

ミ
ニ
鰻
丼
セ
ッ
ト

3
、2
0
0
円

（
税
込
3
、5
2
0
円
）

一. まずはそのまま

二. 薬味と一緒に

三. 出汁をかけて
　お茶漬けで

四. お好みの
　　食べ方で

ひ
つ
ま
ぶ
し

鰻蒲焼き
2,800円（税込3,080円）






